BIOVIN2: producenterne og deres vine

Vine,
er Synger

De bedste af vinene, som erlavet efter Rudolf
Steiners principper, er fyldt med energi og
harmoni og giverivisse tilfzlde en sjovere rus.
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Jean Michet Deiss fra Alsace, som kommer til Kgbenhavn naste weekend, er en af
de mest markante bio-producenter og en stor terroir’ist: Han mener, at vinstokkene
skal opdrages som bgrn, som de kan udtrykke jordbunden bedst muligt. Billedet
overst til venstre er taget i Deiss’ marker efter sprgjtning med svovl mod oidium.
Deiss kan opleves live 2. september ved et sararrangement pa restaurant Ensem-

ble. Se www.compagniet.dk

dens indvirkning pa vinmarkerne. | del to af denne lille

biovin-serie fokuserer vi pa selve vinen og ikke mindst produ-
centerne. Det siger sig selv, at sporgsmal me!der sig, som f.eks. om det
kan smages pa selve vinen, nar en producent skifter fra konventionelt
brug til bio-brug. Og er det i det hele taget sadan, at biovine smager
anderledes og bedre end almindelige vine?

Spergsmadlene, iser ikke det sidstnavnte, lader sig ikke besvare helt
entydigt, for selv om man gar ud fra bio-metoden har en indvirkning,
er det jo ikke sadan, at den satter de tungest vejende faktorer ud af
kraft, nemlig det man pa fransk kalder terroiret — altsd markens
jordbund og mikreklima - og vinbondens evne og vilje til at producere
kvalitetsvin.

Lader man med andre ord et komplet fjols anlegge en vinmark i
Finmarken, er det ret usandsynligt, at der kommer glimrende vin ud af
det, ogsa selv om Steiners forskrifter falges til mindste detalje.

Undertegnedes aktuelie, ret omfattende smagning af bio-vine, som
forts®ettes i M/S naeste uge, bekrafter, at biodynamikere placerer sig
heit i top i en lang appellationer, is®r i Frankrig, men at der bestemt
ogsd findes bio-vine, som er knapt sa vellavede. Man kan maske
udtrykke det sidan, at producenter, som i forvejen er dygtige og
hesidder gode jorder, tilsyneladende kan komme endnu et lille stykke
lengere ved at indfere bio-metoderne.

Hvordan smager sa biovinene? Vinimporterer Jergen Kriff ferer
landets sterste udvalg af bio-vine og er medarranger af La Renaissance-
udstillingen (se boks), hvor han afholder foredrag og smagning om,
hvad der rent smagsmaessigt er sket med de producenter, som har lagt
om. Han udtrykker det saledes:

»Deter, som oin vinene synger mere. De bliver federe, mere glatte og
lettere at drikke. De virker ogsd pa en anden made, man bliver pavirket

" 7 i kiggede i sidste uge pa selve den biodynamiske metode og

pa en anden made, man bliver simpelthen gladere af at drikke dem,«
siger Kriiff.

Nar den danske Peter Sisseck, som laver bl.a. laver bio-vinen Pingus i
Spanien, snakker om andre biodynamiske vine, bruger han isaer
udtrykket »at de har meget energi«, hvilket han f.eks. hefter pa
Jean-Michel Deiss’, Nicolas Jolys og d’Auvenays vine, En betragtning,
som undertegnede efter smagningen deler, selv oin det kan vare svart
at konkretisere, hvad det vil sige, nar en vin har energi. Ikke desto
mindre var det, som om jeg vagnede op og blev mere frisk og klar i
hovedet, da jeg (blindt) fik Deiss og d’Auvenays vine, som midt i al
deres intensitet havde noget lysende let over sig.

Efter tre dage med biovine fra hele kloden var hovedindtrykket af de
vellykkede bio-vine ikke, som man maske kunne have forventet sig,
koncentration, tyngde og det, man kunne kalde amerikansk power -
men frem for alt harmoni og balance, Selv de tungeste af de gode
bio-vine er afbalanceret, sa de nemt kan drikkes. Hvilket igen er et
typisk karaktertrezk: Biovinene er, ogsd som yngre, lettere at drikke,
selv om de formentlig har et fuldt lige sa langt liv for sig som de
konventionelle.

Andre hovedord, som faldt mig ind under smagningen, var intensi-
tet og energi, men faktisk aldrig ord som monster- eller Parker-vin.

Vi starter her med de nordfranske appeilationer, hvor biodynamik-
ken faerst dukkede op i vinsammenhang og stadig er mest udbredt.
Nogen vil med rette savne Leflaive, Joly og Zind-Humbrecht. Det
skyldes, at de er fyldigt beskrevet i serien Store Hvide (M/S 25/6, 16/7
og 2{7).

I naste uge ser vi pa bio-producenterne fra resten af kloden og deres
vine. B

sof@berlingske.dk
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Champagne

Jacques Selosse
Brut Initiate 456 kr. L'Esprit-du-vin
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Anselme Selosse er, i stil med Deiss fra Alsace,
gladende »terroiriste og lidt af en vinfilosof. Hans
champagne er ret enestiende og ger altid rent
bord i de snart utallige smagninger, hvor jeg har
faet serveret den blindt. Og det gelder ikke bare
hans topvine Substance og vintage, men ogsd
basisvinen kaldet Initiale, som desvarre ogsa er
gdet hen og blev lidt smapebret. Alle Selosses
champagner, der, som noget ret enestiende, bli-
vergaret i sma nye egefade, er utroligt kraftfulde,
intense og lange i smagen. Nasen er aldrig til at ga
galt med dens neddeagtigearoma og store dybde.

David Léclapart
L'Amateur, Blanc de blancs, Extra brut
375 kr. Petillant
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Leclapart er en ung og ny producent, som grund-
lagde sit mini-domaine pa tre hektar i 1998.
Leclapart, som tidligere var ansat hos bio-produ-
centen Leclerc-Briant, anvendte fra start af de

Jura
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Stéphane Tissot
2004 Arbols, Chardonnay La Mailloche
185 kr. Rosfarth
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2002 Arbois, Savagnin 200 kr. Rasforth
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Det er ikke sa ofte, man ser de meget specielle

Alsace

—

biodynamiske metoder. Som Selosse bruger Lecla-
part en del tre til sine vine, bortset fra lige
I’Amateur, somn er hans basisvin. Stilen ligger ret
tet pd Selosse med masser af energi, intensitet
samme mostagtige frugtighed. Dog forekommer
I'’Amateur med sine &blenoter lidt yngre, mere til
den feminine og elegante side end mandhaftige
Initiale. Fem og en halv stjerne.

Brut, Francolse Bedel 350 kr. Petillant
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Pinotdomineret champagne med moden frugt,
men ogsd et meget kalket, mineralsk udtryk. Sma-
gen er rund og cremet,

Brut, Fleury 199 kr. Bichel
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1996, Fleury 295 kr. 'Esprit-du-vin,
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Pinotdomineret, na@rmest rosa champagne med
sedmefuldfrugt og afrundet smag - dog lidt korte-
re end de andre i feltet Vintage-udgaven er tydelig-
vis mere oxideret og udkrenget.

traditionelle vine fra Jura herhjemme, Savagnin,
som er lavet pa druen af samme navn, giver lidt af
forklaringen, for der er bestemt ikke tale om envin
for den brede smag. Vinen er lavet i stil med
flordannelse i tanden ligesom en fino sherry og
har lidt af den samme karakter, blot mere oxideret
og med en markant vild syre.

Chardonnayen er langt mere publikumsvenlig,
ja, den er faktisk fremragende, spred og mineralsk
med resolut fadpraeg og vibrerende syre, som
leder tanker i retning af Puligny-Montrachet i
Bourgogne.
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Marcel Deiss

1999 Riesling Altenberg Grand Cru
395 kr. Compagniet

e ke ] e ]

2003 Grasherg {complantation)

265 kr, Compagniet
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Jean-Michel Deiss er filosofisk anlagt og ikke sa

lidt af en original, han er narmest ekstremt opta-

get af begrebet terroir, »Vi ma humanisere vinstok-

kene, sa de kan opnad en identitet, som Deiss

udtrykker det som tvinger radderne til at sege

dybt, sa de udtrykke terroiret (jordbunden), Biody-

namikken, som er et af Deiss’ redskaber, tog han til

sig i 1987 efter flere ar med akologisk brug.
Deiss er ogsa modstander af Alsaces éndrue-sy-

stem, fordi han mener, det fremmer druetypens
karakter frem for terroiret. Derfor blander han de
forskellige planter pa selve marken (sakaldt com-
plantation), hvilket 03 Grasberg er et godt eksem-
pel p4, en utrolig intens og koncentreret vin med
masser af tarret kvadefrugt, som mindst holder
vendage tardive niveau og besidder en fantastisk
energi.

Samme kvaliteter besidder 99 riesling Alten-
berg, som er endnu bedre og tillige opviser stor
renhed og en fin petroleumsagtig rieslingkarakter.
Smagen er uhyre lang med en del restsedme.

Marc Tempé

2001 Riesling, Mambourg Grand cru, Marc Tempé
279 kr. Bichel
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Marc Tempé lavede sin ferste drgang for bare ti ar

siden, da han overtog familiegirden, men topkvali-
teten var ajeblikkeligt til stede helt nede fra auxer-
rois (89 kr.) Tempé gik straks i gang med omleg-
ningen til biodynamik, eftersom han og hustruen
Anne Marie allerede var Steiner-tilh@ngere og
havde deres bern i Steiner-bernehave og -skole,
Vinstilen er rig og magtfuld ikke ulig Zind-Hum-
brecht, den flotte riesling her, som er sadmefuld
og lang i smagen, ligner med sin store tyngde og
fedme naesten pinot gris,

2002 Gewurztraminer, Bollenberg »nla Chapelle«,
Domalne Zusslin 150 kr. L'Esprit-du-vin
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Dejlig ligefrem og ren gewurz, som er ret
alkoholisk og til den tarre side.



