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Des vendanges qui
commencent des le 14 aolit,
cela ne sest sans doute jamais
produit. Cette précocité

a brutalement sorti

le vignoble jurassien

de sa quiétude, les vignerons
ayant eu moins de deux jours
pour s'organiser.

Une précipitation qui,

a Montigny-les-Arsures,
sajoute a la préparation

de la féte du Trousseau.
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Les sécateurs déja en lignes

Depuis jeudi demier, le vignoble jurassien est en effervescence. Contraints par la maturité
niser les vendanges dans la preclpllatlon

JEUDI 14 aoit, sept heures du
matin. Les vignes de Stéphane Tis-
sot, sur les coteaux de Montigny-
les-Arsures, habituellement pai-
sibles a cette période de I'année,
sont subitement envahies par un
escadron d'une quarantaine de
vendangeurs. La troupe est tout ce
qu’il y a de plus pacifique et ne
dispose, pour toute arme, que d'in-
offensifs sécateurs. Inhabituel bal-
let & cette période, les ceps pou-
vant compter, les années précé-
dentes, sur trois bonnes semaines
de tranquillité. La persistance du
soteil, I'absence de pluie et le
souffle du vent : autant de para-
meétres qui poussent Stéphane a
vendanger a une période jusqu'ici
inédite. « On a jamais vu ¢a depuis
250 ans, si tant est gue ce soit arri-
vé un jour », confirme André, son
pére.

Deux jours auparavant, les prélé-
vements effectués dans la vigne
ont révélé la maturité des grains
destinés au crémant et ont mis
Fexploitation familiale en ébutli-
tion. La ou, d'ordinaire, la vigne
gagne au mieux 1,5 par semaine,
elie a gagné presque trois degrés.
Le verdict est sans appel: Stéphane
Tissot n'a que 48 heures pour
mettre en place fes éguipes et trou-
ver les bonnes volontés suscep-
tibles de les constituer. Heureuse-
ment, les Tissot ont opté depuis
1999 pour I'agriculture biologique,
ce qui nécessite d’employer, outre
les membres de la famille, une di-
zaine de salariés tout au long de

Aprés le Crémant, et le vin de paille, viandra le taur du Paulsard du Savagnin el du Pinat noir

I'année, autant de main d’ceuvre
immédiatement disponible.

Les étudiants en renfort

C'est toutefois nettement insuffi-
sant puisque les vendanges né-
cessitent la présence d’une cin-
quantaine de personnes. Grace a
la mobilisation des habitués, au
renfort précieux de neuf salariés
de la DEFS| {voir ci-dessous) et a
l'efficacité du bouche a oreille, Sté-
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Dans les vignes de Stéphane, on rencontre un Argenlm el deux
Chinois

phane regroupe quarante per-
sonnes en une soirée. « Hier, des
amis de retour de Millau m'ont
appelée, raconte Héléne, une ven-
dangeuse d’a peine vingt ans. Je
leur ai dit que je faisais les ven-
danges et que, si ga les intéressart, ils
étaient les bienvenus. lls ont com-
mencé ce matin avec nous. » Parmi
ceux qui s"affairent dans les lignes
de Stéphane, on trouve un Argen-
tin et deux Chinois, Xiaoning et
Xiaogeng. Etudiants en sciences
économiques a Besancon, ils sont
en France depuis deux ans et,
chaque année, ils participent aux
vendanges, histoire d'améliorer le
quotidien. Car les étudiants, chi-
nois ou non, constituent cette
année, le gros de I'effectif. La pre-
miére journée de coupe du cru
2003 ne ressemble 3 aucune
autre : la brume et la rosée mati-
nales, décors incontournables de
la valse des vendangeurs, ne figu-
rent pas au génénrique, La tempé-
rature — 26°- les en a chassées.
Mais une telle chaleur n'est pas
sans poser quelques problémes
de logistique : « S'ai eu la chance de
pouvair louer un camion frigori-
fique au pied levé de facon a faire
baisser la température du raisin, ex-

plique Stéphane. On ne presse pas
immédiatement des grains cueillis
a une telle température. » Réglée
sur huit degrés, la chambre froide
va progressivement ramener le
raisin a douze degrés, évitant ainsi
les risques d’oxydation.

Faible quantité,

grande qualité

Durant la matinée, les vendan-
geurs ont récolté huit tonnes de
raisins sur une parcelle qui en pro-
duit normalement douze tonnes.
« On savait que les rendements se-
raient faibles, commente sereine-
ment Stéphane. Mais ce que nous
perdons en quantité, nous ailons le
gagner en qualité. 1947, 59, 64, 69 :
toutes les années chaudes sont des
bons millésimes. » Vers 14 h, alors
que la joyeuse troupe des ven-
dangeurs avale un dernier café,
débarque Guy Varéchon, une cas-
serole remplie de quelques grains
ala main. Résidant a Vauxelle, un
hameau de Montigny, cet agri-
culteur a la retraite cultive 15 ares
de vigne et vend sa modeste pro-
duction a Stéphane Tissot. « En
moins d'une journée, les vendanges
sont expéediées », sourit Guy.
Comme sur tous les ceps des envi-



